Инструктивная карточка
Лабораторная работа 
Тема: Факторы, вызывающие денатурацию белка
Цель: изучение факторов,  вызывающих денатурацию белка.
Оборудование для проведения лабораторного эксперимента:
куриный белок, 96% раствор этанола, конц. раствор сульфата меди, конц. раствор азотной кислоты, раствор щелочи, растворы солей свинца, концентрированный раствор хлорида натрия, спиртовка, пробиркодержатель, спички. 
Порядок выполнения работы
Лабораторный опыт 1.
 Действие высокой температуры на белок
  1.Прилить воду к яичному белку. 
2.Встряхнуть до образования однородного раствора. 
3.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
4.Отлить раствор в пустую пробирку. 
5.Зажечь спиртовку и нагреть полученный раствор белка. 
6.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
Сделать вывод в тетради: 
 а) Что явилось причиной денатурации?
 б) Что произошло в результате денатурации? )
 в) Обратима ли данная денатурация?
Лабораторный опыт 2.
 Действие спирта на белок
1.Прилить к раствору белка этанол
2.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
Сделать вывод в тетради: 
 а) Что явилось причиной денатурации?
 б) Что произошло в результате денатурации? )
 в) Обратима ли данная денатурация?
Лабораторный опыт 3.
Действие солей хлорида натрия (концентрированный раствор) и ацетата свинца на белок
1.В две пробирки налить раствор белка
2.Прилить к в одну пробирку раствор соли свинца, в другую- концентрированный раствор хлорида натрия.
3.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
Сделать вывод в тетради: 
 а) Что явилось причиной денатурации?
 б) Что произошло в результате денатурации? )
 в) Обратима ли данная денатурация?
 Лабораторный опыт 4.
Действие HNO3 (конц.) на белок
1.Прилить к раствору белка HNO3 (конц.)
2.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
Сделать вывод в тетради: 
 а) Что явилось причиной денатурации?
 б) Что произошло в результате денатурации? )
 в) Обратима ли данная денатурация?
Лабораторный опыт 5.
Действие КОН  (конц.) на белок
1.Прилить к раствору белка КОН  (конц.) 
2.Оценить свойства белка (прозрачность, растворимость, агрегатное состояние). 
Сделать вывод в тетради: 
 а) Что явилось причиной денатурации?
 б) Что произошло в результате денатурации? )
 в) Обратима ли данная денатурация?
Внимательно рассмотрите результаты работы и сделайте вывод о факторах, вызывающих денатурацию белка.
Результаты работы занесите в таблицу:
	Что делали
	Что наблюдали
	Выводы

	
	
	



